||I|I

Shop'den'"Waid

SCHOKOLADE

Grundzutat von Schokolade ist Kakao. Dieser wird aus den fermentierten und
gerdsteten Kakaobohnen hergestellt. An der Kakaopflanze kdnnen das ganze
Jahr die Schoten mit den Bohnen geerntet werden. Jede Schote enthalt circa
50 Bohnen. Zur Zeit der Azteken wurden die Kakaobohnen sogar als
Zahlungsmittel eingesetzt. Dies zeigt, wie kostbar sie einst waren.

AUF WELCHES SIEGEL SOLLTE MAN BEIM EINKAUF VON
SCHOKOLADE ACHTEN?

Man sollte beim Kauf von Schokolade auf das FairTrade-Siegel achten. Es
garantiert, dass alle Arbeiter:innen fair bezahlt werden und es keine
Kinderarbeit gibt.
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